Nos Potages
Potage du jour
Soup of the day
Bisque de homard maison
Lobster bisque
Soupe a [oggnon d la Blanche de Chambly, croditons de bleu ["Ermite

Onton soup

Nos Entrées

Echevelé de laitue, chips de pancetta, parmesan, vinaigrette maison au cidre de pommes
Mized salad

Feutlleté d escargots sauce fromagere, thym et julienne de jambon

Escargot

Rillette de saumon de [Atlantigue et crevettes nordigues sur pumpernickle

Salmon and Schrimps

Noix de pétoncle poélées sur raguette, vinaigrette a la lime

Scallops

Quiche de ris de veau maison, coulis de cresson et tomates en des

Calf sweet bread”

Saumon fumé accompagné de blinis au sarrasin, labnel du Bédouin a la menthe et anetl

Smoked salmon
Akaawr de St-Robert tiede sur salade méditerranéenne aromatisée aux herbes
Akaawr cheese

Fote gras torchon fart maison, figues confites au porto, pain d épices

Fore Gras
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Nos Plats Principaux

Arrivage du pécheur
Catch of the day

5495
5895

5895

56.95
56.95
56.95
56.95

5795

5795
5795

512.95

576.95



Supréme de volaille farcis de Chalibery, risotto et champignon en ballottine, sauce Ivoire $16.95
Chicken
Saumon poéle deux couleurs, beurre blanc a [orange

519.95
Salmon
Cuisses de canard confit, sauce framboise et coriandre fraiche 51995
Duck legs
Tresse de mignon de porc au chutney maison 519.95
Pork,
Jarret d agneau braise, jus de marmite rédurt 52295
Lamb shank,
Venaison de viande Richelten, sauce claire @ la fleur d ail $24.95
Venaison
Contrefilet de boeuf, demi-glace au Brandy et porvre 524.95
Ryibsteak
Bavette de veau du Québec, beurre aux tomates séchees et ctboulette 526.95
Veal flank
Sauté de crevettes et pétoncles sauce homardine 527,95
Schrimps & scallops
Filet mignon de boeuf Angus certifié sauce au vin rouge, béarnaise ou potvres vert de Madagasc $34.95
PBeef tenderloin with a choice of three sauces Herb & red wine, Madagascar green pepper or bearnaise
Carré d agneau en croiite de moutarde de Meaux S37.95
Rack of lamb

Nos Desserts

Folze de notre Pitissicre S54.95
Our pastry chef’s surprise
Salade de fruits 5495
Fruit Salad”
Créme briilee surprise 5595
Créme briilee
Moelleux au chocolat et glace a la vanille 5595
Chocolate smooth cake &F vanilla ice cream
Tarte fine aux pommes et glace au thé vert (cuisson 10 minutes) 56.95
Thin crust apple pre (preparation 10 minutes)
Poire pochee au vin rouge 56.95
Popctred pear
Sabayon de frutts au pomme de glace du Clos St-Dentis 5895
Apple cider sabayon
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